
Relevé de températures — froid positif
Établissement : ................................................   Équipement : ................................................

Mois : ........................   Température cible : +4 °C max. (ou selon l’étiquette)   Thermomètre vérifié le : ................
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En cas d’écart : contrôler la température à cœur d’un produit, déplacer les denrées, décider (consommer, détruire), noter l’action. Conserver ce relevé avec
votre plan de maîtrise sanitaire.
Modèle gratuit offert par Shiftop — www.shiftop.eu · relevés sur tablette, alertes et registre automatiques



Relevé de températures — froid négatif
Établissement : ................................................   Équipement : ................................................

Mois : ........................   Température cible : -18 °C max.   Thermomètre vérifié le : ................

Jour Matin °C Heure Visa Soir °C Heure Visa Non-conformité et action corrective
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En cas d’écart : contrôler la température à cœur d’un produit, déplacer les denrées, décider (consommer, détruire), noter l’action. Conserver ce relevé avec
votre plan de maîtrise sanitaire.
Modèle gratuit offert par Shiftop — www.shiftop.eu · relevés sur tablette, alertes et registre automatiques


